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' Mechanizmy

ako sa to sklada?
ako to funguje?
...poradime,
opiseme...

|

www.oriondomacepotreby.sk

tvorime vasu domdcnost’



Elektricki, ale nemusite

Ukléda t’ batérie Tito AKU pomocnici do kuchyne sa dobijaju pomocou USB-C aQ
kdbla, ktory je sucastou vyrobku a nie je teda potrebné do nich
vkladat Ziadne batérie, ¢o Setri vase financie.

N

\ Aku mlyncek na korenie 130234 Aku vyvrtka 140881
, \ * keramicky mleci mechanizmus Uplne jednoducho a bez potreby na-
» moznost nastavenia hrubosti mletia jmen3ej sily odstrdni korkovu zatku
e s LED osvetlenim z hrdla flase. Iba ju nasadite na hrd-
lo flase, stlacite tlacidlo a ona sama
2/~ Mlynéek po zapnuti iba korok vyskrutkuje.
| ¥ pretdcate dnom nahor
\ = e, QoOn s@m spoznd, ze md /"' & Spodnad cast - stojan sluzi ako
X = korenie namliet. l @ ¥ rezacka pre odstrdnenie félie
\= , @ hrdle flase, aby sa lahsie
—

odkryla korkova zdatka..

/7 Ndvody su
sucastou balenia.

Aku mlyncek na kavu 130238

Vo chvilke namelie kavu tak, ako si bu-
dete priat. Utiahnutim skrutky si zvolite
hrubost miletia. Velmi lahko a rychlo
mate k dispozicii ¢erstvo namletu kavu.

* mozZnost' nastavenia hrubosti mletia

* keramicky mleci mechanizmus




' Vydrzia dlho Cerstuvé

Zatavenim potravin do félie pomocou vakuovej zvaracky sa
ich chut'a aréma zachova dlhsie. Vakuovanim mdsa skratite
a zefektivnite ¢as marinovania. Vakuova zvdracka je vyba-
vend ochranou proti prehriatiu a zabudovanou rezackou.

Vakuovad zvaracka
potravin s rezackou 131519

1. vioZte foliu, zatvorte veko, stlacte
tlacidlo a vytvorte prvy spoj

3. takto vzniknute vrecko naplrite potravinami,

- e I 2 rolku povytiahnite a poZadovan prilozte ho na towvcro hnedy pruzok, zatvorte
/“ ldeo nand suche potraviny, dizku manudine odrezte pomo- veko a stiacte tiacidio:

| udeniny, syry. cou vstavanej rezacky na odsatie vzduchu a zatavenie
Noe i suchych potravin

q dsatie vzduchu a zatavenie
Obsah balenia: z ne o )
Ix vakuovad zvdracka Napdjanie: zo siete. nylonove rol ky e /7y ch potravin
Ix napdjaci kabel Napdtie: 220 - 240 V. 750668 300x20 cm — . e
Ix rolka folia 300 x 28 cm Vigkon: 110 W. 71N g"l‘m‘?”e stcastou
Ix podtlakovd hadica Urovers vakua: -60 ko, /90669 300x28 cm | H alenia.
Ix manudl Hlucnost: 50 - 60 Hz.  \reckd: N2

142265 20 ks, 25x15 cm
142266 20 ks, 29,5x19,5 cm



Ry,Cth a b@Z ndmahy zbavi tento krdjaé jablka Supky a jadrovnika, a ak budete

chciet, rovno ich nakrdja do Spirdly. Mate teda k dispozicii
Krdjoc“job/k 125705 rovno 3 funkcie, ale nemusite ich vzdy vyuzit vSetky.

DEO NAVOD
A WEBE

=+ Vhodny nielen na jablk&,

{ ¥ ale aj na hrusky,
\N=- oreze khaki a zemiaky.

== & Ndvod je sucastou balenia. =



k stolu krdjac upevnite
pomocou prisavky

Ponuka 3 moznosti vyuzitia:

(¢

. - ?g‘i = z . . : :
1. orezavacie ostrie je priblizené a predny ndZ je v chode = prebieha orezavanie supky + odstranenie jadrovnika + krajanie spirdl,

3. orezavacie ostrie je priblizené a predny néz je odklopeny = prebieha iba orezdvanie supky

Y



Spoji a opravi vsetko mozné

Tavnd pistol ponuka univerzdlne vyuzitie. Pomoze vém pri roz-
7= \' Pistol mézete mat celt dobu zapojent v sieti nych opravdch, ked potrebujete zlepit jednotlivé ¢asti. Vyuzi-
| a pomocou spinaéa ovlddat nahrievanie podlia jete ju pri priprave aranzmdnov, vencoy, svietnikov, dekordcii...

NZ.? aktudinej pot
=% aktudinej potreby. Vari \* Ndvod je stc¢astou balenia.
(|

£

\'.

833184 mala pistol d. 1I3cm, s. 3cm

« prikon: 15 W, napdtie 220-240 V/50-60 Hz
 doba zahrievania 3-5 mindt

» max. teplota 200 °C (+/- 10 °C)

« lepiace mnoZstvo cca 6-10 gramov/min.

« dizka kabla 95 cm

e vhodné tavne tycinky 833182, 10 ks
« Z pistole vychddza lepidlo s pr. 2 mm

833185 velkd pistol'd. 18 cm, 5. 4 cm

* prikon: 20 W, napdtie 220-240 V/50-60 Hz
 doba zahrievania 2-3 minuty

* max. teplota 200 °C (+/- 10 °C)

* lepiace mnoZstvo cca 15-24 gramov/min.

+ dizka kdbla 97 cm

 vhodné tavneé tycinky 833183, 10 ks

« Z pistole vychaddza lepidlo s pr. 2,5 mm

« pri zapnuti svieti Cervenad kontrolka

6




Tie sa vam budit hodit! Brusny kamers

141129 stupne zrnitosti 1000/3000
Kombinovany brisny kamen so silikbnovou protiSmykovou
podlozkou zaruci naostrenie ostrie nozov, noznic, ndstrojov « modry 1000 na zdkladné univerzdine brusenie
na obrdbanie dreva aj zdhradného naradia.

/-'s Pred brusenim odporidé¢ame kamen
| ¥ namoéit do vody cca na 10 minut. Aj
N pocas brusenia je vhodné kamern vlhdéit.

141130 stupne zrnitosti 200/600

* biely 3000 na jemné findlne dobrusenie a lestenie

141131 stupne zrnitosti 240/1200

» modry 240 na odstranenie drsnejsich
triesok z poskodenej cepele — zakladné brusenie

. hnedy 200 na odstranenie
drsnejsich triesok z poskodenej
Cepele - zakladne brusenie

* biely 600 na drsné ostrenie

Vodiaca svorka s keramickymi valéekmi pri briseni po-
mdha lepsie udrzat konstantny sklon éepele noza vodi
brusnemu kamenu. Bez pouZitia svorky sa snazte brusit’
cepel pod uhlom 15 - 20°.

« ZIty 1200 na jemne findlne dobrusenie a lestenie
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Usetria ¢as aj namahu = Mechanickykrdjac
" zeleniny/cibule 144702

Néstr?je, ktoré vém Rredstav.ime’na tejt.o strdanke, Bez ndmahy na drobno nakrdjo
3!'s pripravou po‘trov’m.por.af:l |c:vrychllo aJe C.lr.‘OdUCho‘ . ‘ predovsetkym cibulu. VioZte cibu-
Zostavenie, manipuldcia aj tdrzba su velmi jednoduche. U rozkrojent na stvrtinky, niekol-
kokrat stlacte piestnu tyc vo veku
a je hotovo.

Univerzalny mechanicky mlyncek 130306

7= Najemno nastruha struhanku, orechy, ¢okolddu, "=« Poradisi qj so zeleninou.

Y
| ¥ piskoty, syry, ovocie, zeleninu, korenie, susené bylinky...
.

N2

* protismykova podstava
brani klzaniu po povrchu

* nasypka s pritlacngm nad-
stavcom pre bezpecné mletie

* uchytenie k stolu
skrutkou (max. hrabka L L .
pracovnej dosky 55 cm) Mechanicky mixér na dresingy 131310

Ulah¢i a urychli pripravu dre-
singov a zdlievok. Ingrediencie

A v dokonale premiesa metlicka
| ovladana stlacanim piestu vo
— . Vveku mixera.

* Uchyt a vylevka na
pohodIné ddavkovanie

* stupnica
od 20 do 300 m/

S Sucastou balenia st recepty
¥ na zdlievky a dresingy.
’



Mate radi susienky?
Lis na cesto + zdobicka COOKIE 141743

Lis na cesto/zdobicku vyuzijete pri peceni réznych dru-
hov susienok aj na zdobenie tort ¢i jednohubiek.

1. pred naplnenim  otocte 2. naplrite lis vhodngm stred-

piestnu tyc so zarezmi sme- ne tuhym cestom
— « balenie obsahuje 20 kovovych nadstavcov rom od pdky a vytiahnite ju
) 5 — ’['i na vyrobu susienok a 4 plastove zdobiace - >
Y spicky na kremy alebo natierky

VIDEO NAVOD
NA WEBE

PN Ingrediencie majte pomleté najem-
( @ ¥ no. Cesto musi byt stredne tuhé.
-

3. vyberte nadstavec, nasad-
te ho na koniec valca a na-
skrutkujte zatvaraci krdzok

4. otocte piestnou tycou so zd-
rezmi k pake, nastavte regu-
Iator sily susienok

5. posunutim pdky nahor/nadol 6. postavenim na Ccistgy plech
o 1-2 zuby ddvkujte cesto na pecenie a posuvanim
paky tvorte susienky

7. na zdobenie kremom pouzite
plastovy nadstavec



Cerstvo namleta kava

prevonia celd domdcnost. Rué¢ny mecha-
nicky mlynéek ponuka moznost pripravy
kavy s velmi lahodnou chutou. Zarucuje
jednoduché a dokonalé pomletie kdvo-
vych zfn. Umozni vdm pomliet kdvu velmi
najemno, ale aj nahrubo - 8 réznych stup-
nov hrubosti. Nastavenie je navyse velmi
jednoduché. Mlyncek skvele vyzerd a nie je
potrebné ho nikam schovavat, posluzi ako
peknd dekordcia a bude vzdy po ruke.

Mechanicky miynéek na kavu 130231

Plnenie v hornej casti pod kluckou,
ktora sa lahko nasadzuje a odnima.

Mechanicky mlynéek na kavu 130191

Plnenie v hornej Casti pod priklopkou, ktorda
sa lahko nasadzuje a odnima. Hrubost mletia
mdzete velmi lahko regulovat utiahnutim ma-
tice v spodnej ¢asti mlecieho mechanizmu.

Mechanicky mlynéek na kavu 130223

2/ —~~ Hrubost mletia si mé-

¥ jete velmi LAHKO re-
= ulovat na 8 stupnov

\.'_‘l S P

pomocou otoéného prs-
tenca v strednej Casti
mlynceka.




([
1. vysunte veko so sitkom

Ka’vu beZ usadenl,n : 2. nasypte kdvu Gt

alebo sypany ¢aj bez listkov &i kvetov fahko \g—\ —
a rychlo pripravi kanvica so sitkom. Vybor- - - -
S

ne napeni teplé mlieko do kdvy alebo detské"
kakao... Jednoduchd manipuldcia a udrzba.

French press " =Y spﬁg::?tzoiésseniTc?stizt?/ 2
BLACK 2.z napoja na dno kanvice.

156026 041

156027 0,651 599

156015 0,91

156016 11

Napenenie mlieka: vysunte veko so
sitkom, nalejte teplé mlieko, nasad- 3. zalejte horticou vodou
te veko a opakovane stldcajte sitko

nadol a nahor. Za chvilu sa vytvori

hustd mlie¢na pena.

4.nasadte veko, sitko nechajte
na vrchu a pockajte 3-4 min.

N2

5. jemne zatlacte sitko nadol

6. kavu mézete podavat’
Rovnako postupujte pri pripra-
ve caju, bylinkového vyluhu...

11



’ N . i Krdjac/struhadlo SHARP 140781
Iny sposob krajania

Krajac/viacucelové struhadlo zeleniny a ovocia
zabezpecuje velmi rychle, pohodiné a presné kra-
janie. Je vybaveny vymenitelngmi strahadlami,
ktoré umoznuju platkovanie, struhanie uzkych
aj sirsich zeleninovych hranoléekov - napr. oblt-
benych zemiakovych hranol¢ekov. Vymenitelné

casti su vybavené ostrymi nerezovymi cepelami.

zasobnik bezpecne
uskladni vymenitelné
nadstavce s ostrymi
hrotmi

» 3 vymenitelné nadstavce
« zdsobnik na vymenitelné nadstavce
« vodiaca rukovat’

vodiaca rukovat

Reguldcia hrubky pldtkov/hrano- a ulahci kréjanie

liek od I mm do 6 mm.

77“'_ ﬂhféq _ Na rezance
- grilovana zelenina
- ovocie do ndpojov a saldtov

7{4 éuumléq zeleninu upevnite

- zeleninove hranolky Zopicfl)r;]ut/?’) eRey)
ovove hroty

- zeleninoveé salaty
+ ovocneé saldty

L *
.
&4
-

> ;‘ sklapacie
R protismykove
- J nozicky

- pre vgmenu nadstavca stlacte tlacidlo
,poush” na okraji nadstavca a odnimte ho - nastavenim plastovej pohyblivej casti
dalej od nerezového noZa dosiahnete

hrubsie pldtky / hrubsie rezance

« otocnym kolieskom nastavte
polohu pohyblivej plastovej
casti v blizkosti nerezového
noza-dosiahnete tak tenke

pldtky/jemnejsie rezance \




Krajac/struhadlo 140783

=S
( ¥
-—"
Vyskusajte nas recept
na dokonale chrumkave \1
batdatove hranolky! -
/——"
a——
Batdtoveé hranolky g
—” 2vdcsie batdty C
1 lyzicka mletej Udenej papriky ¢ \
1/2 lyzicky soli o

Cerstvo pomleté cierne korenie

1/2 lyzicky chilli

2 lyzice olivového oleja

Postup:

Ruru predhrejte na 180 °C. Batdty ocisti-
te, ale neosupte. Nakrdjajte ich na pdsiky

> aochutteddenou paprikou, chilli, olivovymole-
b "i\/ jom, solou a korenim. Takto ochutené bataty
5\\\‘: [\ poukladajte na plech s papierom na pecenie
4 o a pecte pri teplote 180-190°C priblizne

25-30 minut dozlatista. Dobru chut!



Od zemiakov po knedle

Nerezovy lis vyuzijete najmd na pripravu zemiakového cesta,
ale pomoze vam qj pri odStavovani citrusov, pasirovani pa-
radajok, zeleniny, mdkkého alebo vareného ovocia &i cesna-
ku. Uvarené zemiaky alebo zeleninu prepasirujete cez otvory
stlaéenim piestu.

L. vioZte uvarené 2. stlacte piest proti 8- vzniknutd hmotu potom
zemiaky stendm s otvormi spracujte dalej
—
.
(@; RECEPT
\_=. Zemiakove cesto
500 g den vopred uvarenych
a prelisovanych zemiakov
1vajce
Stipka soli

80 g detskej krupice

100 g hrubej muky

1 PL zemiakového skrobu W
Vsetky suroviny zmiesajte, a potom mieste na valceku,
kym nevznikne vldéna nelepivd hmota. Z takehoto univer-
zdlneho zemiakového cesta mdzete okrem klasickych pri-
lohovych zemiakovych knedli vytvorit plno dalSich dobrét:

krokety — malé zemiakové gulécky obalené v trojobale, vyprdazané na oleji
tasticky plnené lekvdarom, posypané striuhanym pernikom, potreté maslom
makové Sisky potreté roztopenym maslom a posypané cukrom
halusky s kapustou a Udenym mdsom alebo s bryndzou a slaninou
gnocchi so smotanou, bylinkami a syrom

lokSe - nasucho pecené zemiakové placky, potreté mastou, poddvané
na slano ako priloha alebo na sladko ako dezert

jabkance - zemiakové placky plnené tvarohom, prelozené na polovicu,
potreté maslom, posypané struhanym pernikom a cukrom

plnené knedle - Udenym mdsom poddvaneé s kapustou

zemiakové Sisky — s pridanim drozdia

zemiakové ovocné knedle, lievance, ndkyp...

14
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Teplomer so sondou 152867

Kuchynsky digitalny teplomer so sondou a kuchynskd minutka v jednom je skvely
pomocnik. Vyuzit ho mézete pri priprave mdsa na grile, v rare, pri adeni, pri chlade-
ni potravin v chladnicke, pri vareni dzemov, karamelu... Teplomer umoziuje nastavit’
teplotny alarm pri dosiahnuti poZzadovanej teploty. Ked teplota pokrmu dosiahne
zvolenu teplotu, ozve sa zvukovy signdl. Alebo mézete zvolit rezim minutky, ktord
klasicky odpocita nastaveny ¢as a o jeho konci vds informuje zvukovy signdl.

MozZnost zavesenia, postavenia pomocou stojanceka alebo prichytenia magnetom
na zadnej strane teplomera.
............................................................................................... an Y Ndvod je stcastou balenia.
)

\..

Digitalny univerzalny teplomer 152829

Meria v °C gj °F. Zdznam minima a maxima.

w»mem"’"‘m‘ @
) — . -
+572°
or0'e13 1
Y ) o =
o =




5 1UPY,piciek

Mate radi slahacku? =",
Flasa na vyrobu slahacky 131306, 131307

Aké mnoZstvo smotany a kolko bombiciek:

odporucéané max.
mnozstvo mnoZzstvo
smotany smotany

¢islo | celkovy objem
tovaru nadoby

pocet N20
bombiciek 8 g

131306 041 01-02I 02l lks

131307 0,68 025-041 041 1ks
matica

7= Zdasadne neaplikujte viac nez jednu
( ¥ bombi¢ku a to ani v pripade, ked
» Mdte dojem, ze v bombicke bolo
menej plynu, nez je bezné. Rychlost
expanzie zavisi od mnohych faktorov (teplota flasy

tela flase, teplota tela bombicky, mnozstvo hlinikova hlava

a teplota zmesi vo flasi a pod.). Flasu vidy do- s pakou, tesne-
konale vymyvaijte. nim a zavitom nd
noskrutkovoniev
matice s pbombic-
kou

7 S, V nasich predajniach nielenze
I vymiename prdzdne vymeni-

\ ,:,¢ telné bombicky za pIné, ale tiez
vykupujeme prdzdne vymeni-

Jednorazoye alebo
VUmenitelng bom-

o < . cpg s bi¢
telné bombicky na slahacku. (nie s Ck!—:/
Sucastoy
balenig)

slahacku mozZno nandsat'len po- m /I':gr’n'g;:zoyé

L ~ , % . Zové
mocou zdobicky, stlacenim packy ju 4
nanesiete na kavu, tortu... :8::123.“.2‘632‘5%&5%6“

CREAM CHARGERg BU StAHAGKY

Jednordzg,
IEdnorqzozg

Jednorazove bombicky zakupite online na
www.oriondomacepotreby.sk alebo v sieti predajni Orion.

16



Vo flasi na Slahacku pripravite vynikajucu lahodna domacu slahacku. Slad-
ku bielu Slahacku na torty, zdkusky, zmrzlinové pohdre. Nesladenu zas do

VIDEO NAVOD
NA WEBE

omadcok. Mézete ju rézne dochutit kakaom, ovocim, vanilkou, orechmi, Skori-

cou... Flasu si moézete vybrat z dvoch velkosti. Kazdi doddvame s 3 zdobia-
cimi Spickami, ¢istiacou kefkou a podrobnym tlaéenym ndvodom.

. . . e i as - 3. flasu obratt / . flas
1. pripravte sibombicku a prislusné 2.zr/<neskn _C’/e# t/e dp f/oze, na U?Sﬁuqtergqoi/?up Sogf;ng_ 4 Z(;Z(;;/ r:/g/fo/(lj’kzek :j?:re
mnozstvo smotany na slahanie skrut u{te avicu g go ma-= anuter .
tice vioZte bombicku bickou, kym sa plyn ne- zvisle potrepte

uvolni do flase

Restaurdcie, bary a kaviarne vyuzivaju jednorazove bombicky na rychlu a jednoduchu kazdodennu pripravu cerstvej
Slahacky, pretoze potrebuju zaistit pravidelnd zasobu pre svoje prevadzky. Dokdzu ponuknut zdkaznikovi dokonalu
viedensku ¢i irsku kavu alebo dezert prave vdaka slahackovej flasi a jednorazovym bombickam.

Pre vicSinu slovenskych domacnosti je stale vel-
mi popularne vyuzitie vymenitelnych bombi-
ciek do Srahackovych flias, ktoré su na sloven-
skom trhu viac ako 50 rokov. Je to taka ,slovenska
klasika“. Toto rieSenie je totiz ckonomické
a Setri pri-rodu. NavySe je tato Slahacka bez
konzervantov. Na zachovanie stilej ponuky
tychto bombiciek funguje v nasich predajniach
Orion vykup. Skontrolujte svoju domacnost
a domacnosti svojich babicick a prineste prazdne
bombicky do naSich predajni Orion. Radi vam
bombicky vykipime a spoloc¢ne slovensku klasiku

udrzime. -
* Setrite prirodu ﬁ
e obratom dostanete hotovost

* nie je potrebny Ziadny obal

R Q

<6

weh BOMBICIEK na {rahacku a sifon
1 \

N20 /€02

s =

yymenitel



Ako funguje odstavovac?

Mechanicky odstavovacimlynéekvylisuje prispradvnompostupe stavutakmerzovsetkychdruhovovociaazeleniny, obil-
nychtrav, byliniek aklickov. Pripouzitimdkkého ovocia pripraviskorpyré alebo hustu stavu s vysokym obsahomvidkniny.
Odstavovanie prebieha prostrednictvom drvenia a tlaku vytvdranym snekovym hriadelom. VSetka vylisovand stava
odtekd otvorom v bocnej ¢asti odStavovacej komory, scedi sa cez cedidlo umiestnené vo vnutri odstavovacej komory
a pretecie cez platno do nddoby. Vdaka tomu ziskate kvalitni Stavu bez akejkolvek neziaducej duziny.

regulacnd
skrutka

Mechanicky odstavovaci mlyncek 131424 + pldatno Ao bo Wm?

/7 %

{ H Ndvod je stucastou balenia.
o d \v’

VIDEO NAVOD Skrutkou regulujete

intenzitu lisovania
podla druhu ovocia.

NA WEBE

Ovocie vioZte do

. tesnenie
nasypky.

Zvysky duziny )
z vylisovaneho upevnova-
ovocia. g cia skrutka

platno

2/~ Pomalé lisovanie je tiez velmi Setr-
{ ¥ né ku kvalite stavy a neniéi vitaminy
\, ®_o rychlou oxiddaciou a zahrievanim.

—

& = Platno na zachytenie pripadnych zvyskov duziny.

P om S V nasej ponuke:
I ¥ ndhradné sitko a tesnenie 180616,

Otdacanim klucky prejde ovocie cez ¢ 3 ¢
0 L ndhradné tesnenie 181726.
—

snekovy hriadel a stava vyteka cez sitko.

18




2777 S, Ndvod je sucastou balenia.
|l

Maso v konzervach i

T

Vulro(wné v Cesle

Konzerva 1 kg
129779 129778 ,

Varenim (sterilizdciou) mozete v konzervdach uchovat'

surové, dusené a pecené maso. Najlepsie sa hodia na

spracovanie masa pri zabija¢kach. Okrem mrazenia je

to dalSia moznost’ konzervovania madsa.

Konzerva 0,5 kg

VIDEO NAVOD

Mechanicky zatvarac konzerv 131518 NA WEBE
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1. pomocou kltuca pripev- 2. utiahnutim zadnej skrutky 3. nastavte pdku do polohy 1, 4. nastavte paku do polohy 2,
nite zatvarac k stolu prispésobte na velkost po- otocte klukou 7-8-krat otocte klukou 4-5-krat
uzivanej konzervy 19




budu nakrdjané platky peciva, ak pouzijete
mechanicky krdjac. Aj pri Cerstvom pecive
to pojde lahko. Mbézete ho mat vzdy po ruke

na kuchynskej linke. . .
23 s Sucastou je vodia-
I ’ ¥ ca rukovét a chrdnié
0
L.

prstov, ktoré zaistia
bezpecné pouzivanie
krajaca.

Mechanicky krajac 144711

.

na spodnej strane je prisavka pre stabilné prichyte-
nie, sucastou balenia je lepiaca podlozka, ktori mozno
umiestnit pod prisavku v pripade nie Uplne hladkého
povrchu

o 834605 | -
1

sirku pldtkov mozno nastavit' pomo-

cou nastavitelnej packy do 18 cm niektore jeho casti su skladacie

a vy tak usetrite miesto
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